ANTIPASTI

Horsd oeuvres Vorspeisen  Entrées
Coperto Besteck Couvert Cover euro 3,00

Misto Salumi Locali:
Crudo casa Walser, Lardo Ossolano al miele, salamino della Duja,

pane di Crodo, Toma locale ,Blu Ossolano e composta di Pesche e
Zenzero €17.-

Local mixed cold cuts and cheese from Ossola Valley, with Crodo bread and peach
compote with ginger

Charcuterie et Fromage local avec Pain de Crodo et Compote de peches et gingembre

Lokale gemischte Aufschnitt und Kaese mit RosinenBrot von Crodo und Pfirsichekompott
mit Ingwehr

Duo di Trote di Lago marinate, Pan Brioches e dressing al Pepe
Rosa, Agrumi e Aneto
€18.-

Lake Trouts marined , served with Brioche Bread, Pink pepper dressing, fruits and dill

Duo de Truitse du lac mariné, pain brioche et sauce au poivre rose, gingembre et fruits

Marinierte SeeforelleDuo mit Briochebrot, RosaPfeffersauce, Fruits und Dill

Tartare di Vitellone mantecato con senape di Dijon, emulsione di
pomodori verdi, pannacotta al Bergamotto e frollino salato €20.-

Minced raw beef meat with Dijon Mustard, green tomatoes Emulsion, Panna Cotta,
and Savory Biscuit

Tartare de beeuf avec moutarde de Dijon, émulsion de tomates vertes, panna cotta et
biscuit salé

RindsTartare mit Dijon-Senf, Gruene Tomaten-Emulsion, Panna Cotta , salzigem Keks



Crudo di Gambero Rosso e arancia con sorbetto al campari
€22.-

Red Prawn Tartare with orange and Campari sorbet

Tartare de crevettes rouges avec orange et sorbet au Campari

Rote Garnelen-Tartare mit Orange und Campari Sorbet

Involtinoe di fillo, scamorza e frigitelli con bavaresina alla bagna
cauda €16.-

Phyllo roll with molted scamorza cheese and spicy flan with anchovies and garlic
Roulé de pate fillo, scamorza fondu et flan épicé aux anchoix et ail
Fillo Teig mit geschmolzene Scamorzakaese und wuerziger Flan mit Sardellen und

Knoblauch

Proposta  Vegetariana: €14.-

Rucola, Soncino, Carote, Pachino, Pink Lady, Olive taggiasche, Mozzarelline e Noci

Proposition végétarienne: Vegetarian dish Vegetarischer Gericht

Rocket ,Lamb s Lettuce, Carrots, Pachino Tomatoes, Pink Lady Apples, walnuts , Taggiasca

Olives and Mini Mozzarella

Roquette, doucette, carottes, tomates cerises, pommes Pink Lady, noix, olives de Taggia et
mini mozzarellas

Rucola, Feldsalat, Karotten, Kirsch-Tomaten, Pink Lady Apfel, Walniisse , Taggiasca-
Oliven und Mini-Mozzarella

*Per garantire una perfetta conservazione alcuni prodotti vengono sottoposti ad abbattimento ultrarapido di
temperatura come da normativa vigente. Il personale di sala é a completa disposizione per informare in merito al
metodo di conservazione ed alla presenza di alcuni allergeni. E’ disponibile il libro allergeni e la scheda tecnica di
ogni portata



PRIMI PIATTI

Entrées Chaudes - Teigwaren und Reis -  Farinaceous Dishes
PASTA FRESCA FATTA IN CASA

Pdtes fraiches Maison|  Homemade fresh pasta Hausgemachte frische Teigwaren

*Fettuccine della tradizione Cusiana alla San Giulio con pesce di
lago, pomodoro fresco e aneto €17.-

Homemade Noodles with lake fishes, spices, fresh tomato and Dill
Nouillettes Maison avec poisson d’eau douce, tomate fraiche et aneth

Frische Hausgemachte Nudeln mit Seefische, Gewiirze, frische Tomaten und Dill

*Ravioli alla Piemontese con ristretto di carne al Timo e petali di
toma locale €17.-

Piemontese-Style Ravioli with Thyme Meat Reduction and Toma Cheese Shavings

Raviolis a la piémontaise avec réduction de viande au thym et copeaux de Tomme locale

Piemontesische Ravioli mit Thymian-Fleischreduzierung und lokaler TomaKcdiseflocken

*Tagliolini freschi al ragu di coniglio, maggiorana e crumble di

olive taggiasche }

€18.-
Fresh Tagliolini with rbbbitsz‘ew and Marjorie and crumble of green Taggia Olivs

|

Tagliolini frais au ragu de lapin, marjolaine servi avec crumble d’olives vertes

|

Frische Tagliolini mit Kanninchenragout, Majoram und Knuesprigem gruene Oliven

Gnocchi di patata con gamberi, fiori di zucca e Guanciale croccante
€17.-

Potatoes dumplings with shrimps. Pumpkin blossoms and crispy pork cheek

Gnocchi di patate avec crevettes, fleurs de courges and joue de porc croquant

Kartoffelnkloesschen mit Krevetten, Kuerbisblueten, KnuesprigemSchweinsBacke



Minestrone di Verdure fresche €13.-

Home made Minestrone soup with fresh vegetables
Minestrone Maison aux légumes frais

Hausgemachte MinestroneSuppe mit frischen Gemiise

Risotto  minimo 2 persone (20 minuti di attesa)
Risotto minimum 2 persons (20 minutes waiting)

Carnaroli Tricolore, con Pachino , Pistacchio e Stracciatella

€17.-
Three coloured Risotto with Cherry Tomatoes, Pistachios, and
Stracciatella Cheese

Risotto tricolore avec tomates cerises Pachino, pistaches et stracciatella

Dreifarbiger Risotto mit Pachino-Kirschtomaten, Pistazien und
Stracciatella-Kdise

Carnaroli al pesto di Rucola, persico e mandorle tostate
€19.-

Risotto with squeezed Rocket , perch fish fillets and toasted almonds
Risotto au pistou de Roquette , filets de perches and amandes toastées

Risotto mit Rauke pesto, BarschfischFilet und geroestete Mandeln

*Per garantire una perfetta conservazione alcuni prodotti vengono sottoposti ad abbattimento ultrarapido di
temperatura come da normativa vigente. Il personale di sala é a completa disposizione per informare in merito al
metodo di conservazione ed alla presenza di alcuni allergeni. E’ disponibile il libro allergeni e la scheda tecnica di
ogni portata



SECONDI PIATTI

Plats Principaux Meat and Fish Fleisch und Fisch Hauptgericht
*Petto d’Anatra laccata al miele con Rostie di Patata dolce €23.-

Duck Breast roasted topped with honey served with sweet Potato Rosti
Magret de canard laqué au miel avec rosti de pommes de terre douces

Entenbrust mit Honig laquiert und suesse Kartoffel-Rosti

Rollatina di cappone, Patata Dauphine ,salsa al Passito di Caluso
€20.-

Chicken Roll with Dauphine Potato and Passito di Caluso Sauce
Roulade de poulet , avec pommes Dauphine et sauce au Passito di Caluso

Hdihnchenrolle mit Dauphin-Kartoffeln serviert and Passito-di-Caluso-Sauce

Tagliata di cervo con Cipollotto alla Birra e dressing all’aceto di
lamponi €23.-

Sirloinsteak of Deer roasted with large onion in beer, topped with raspberries vinegar
Entrecote de Cerf servie en tranches avec oignons a la biére et vinaigre de framboises

HirschZwischenrippenstueck in Scheiben serviert mit Zwiebeln im Bier , und
HimbeerenEssig

Filetto di Vitellone su pietra ollare con scaglie di Sale Maldon
Burro aromatico e verdure grigliate € 30.-

BeefFillet on hot stone topped with Maldon salt, spicy butter and vegetables
Filet de boeuf sur pierre ollaire, avec sel Maldon, beurre épicé et légumes

RindsFilet auf Schieferstein mit Maldon Salz, wuerzigem Butter u. Gemuese



Filetto di pesce Persico Dorato in panura alle Erbe aromatiche e
gratin di erbette arcobaleno € 20.-

Perch Fish fried in aromatic spices breadcrumbs with three coloured vegetables
Filets dePerches dorés aux herbes aromatiques avec gratin tricolore

BarschFischFilet in Krduterpaniert mit dreifarbigem Gratin

*Trancio di Luccio con Crumble di Lemongrass, la sua riduzione e
spinacino €22.-

Slice of pike with Lemongrass Crumble, Its Reduction, and fresh spinach
Darne de brochet avec crumble de citronnelle, sa réduction et épinards frais

Hecht Scheibe mit Zitronengras-Crumble, seiner Reduktion und Frische Spinat

Contorni misti: patate e verdura del giorno € 6.-

Selezione di formaggi €13.-

Selection of local mixed cheeses
Verschiedener KaeseAuswahl von der Region
Sélection de fromages locaux

Dessert  Dolce fatti in casa Home made dessert
Hausgemachte Suessigkeiten € 8.-

*Per garantire una perfetta conservazione alcuni prodotti vengono sottoposti ad abbattimento ultrarapido di
temperatura come da normativa vigente. Il personale di sala &€ a completa disposizione per informare in merito al
metodo di conservazione ed alla presenza di alcuni allergeni. E’ disponibile il libro allergeni e la scheda tecnica di ogni

portata.



MENU DEGUSTAZIONE CARNE

€ 55.- bevande escluse

Misto Salumi Locali:
Crudo casa Walser, Lardo Ossolano al miele, salamino della Duja,
pane di Crodo, Toma locale,Blu Ossolano e composta di Pesche e
Zenzero

Local mixed cold cuts and cheese from Ossola Valley, with Crodo bread and peach compote
with ginger
Charcuterie et Fromage local avec Pain de Crodo et Compote de peches et gingembre
Lokale gemischte Aufschnitt und Kaese mit RosinenBrot von Crodo und Pfirsichekompott
mit Ingwehr
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“Ravioli alla Piemontese con ristretto di carne al Timo e petali di
toma locale

Piemontese-Style Ravioli with Thyme Meat Reduction and Toma Cheese Shavings
Raviolis a la piémontaise avec réduction de viande au thym
et copeaux de fromage Tomme
Piemontesische Ravioli mit Thymian-Fleischreduzierung und Toma-Kdseflocken

8 3 3
Tagliata di Vitellone e gratin di erbette arcobaleno
Sliced veal and rainbow herb gratin
Veau tranché et gratin aux herbes multicolores

Geschnittenes Kalbfleisch mit bunten Kriutern als Gratin
e S o

Dolce della casa o  Formaggi Piemontesi

Desserts Maison au choix ou fromages régionaux
VerschiedeneHausgemachte Dessert Auswahl — oder Kaese der Region

Various home made desserts choice ~ or  local cheeses from surroundings



MENU DEGUSTAZIONE PESCE

Menu ad € 55.- bevande escluse

Duo di Trote di Lago marinate, Pan Brioches e dressing al Pepe

Rosa, Agrumi e Aneto
Lake Trouts marinated , served with Brioche Bread, Pink pepper dressing,

fruits and dill
Duo de Truitse du lac mariné, pain brioche et sauce au poivre rose,
gingembre et fruits
Marinierte SeeforelleDuo mit Briochebrot, RosaPfeffersauce, Fruits und Dill
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*Fettuccine della tradizione Cusiana alla San Giulio con pesce di
lago, pomodoro fresco e aneto

Homemade Noodles with lake fishes, spices, fresh tomato and Dill
Nouillettes Maison avec poisson d’eau douce, tomate fraiche et aneth
Frische Nudeln mit Seefische, Gewiirze, frische Tomaten und Dill
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Filetto di pesce Persico Dorato in panura alle Erbe aromatiche e
gratin di erbette arcobaleno

Perch Fish fried in aromatic spices breadcrumbs with three
coloured vegetables
Filets de Perches dorés aux herbes aromatiques avec gratin tricolore
BarschFischFilet in Krduterpaniert mit dreifarbigem Gratin
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Dolce della casa 0 Formaggio
Desserts Maison ou Fromages du Pays
Hausgemachte Zuessigkeiten oder  Kaese Auswahl von der Region

Home made dessert or Local cheeses



